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SÜDLÄNDER Strawberry-lime Sprizz O 

Prosecco | Erdbeer-Limetten Likör | Soda……………..……………….0,25l………….7,80€ 
 

SÜDLÄNDER Espresso MARTINI  

Wodka | Kaffeelikör | Espresso………………………………………………………………9,80€ 

 

 

    Beer of the week A            

€ 4,80 

 

Serbisches Bier ZAJCARSKO PIVO  

helles  Zajecar/Serbien ……………………………………………. 0,33l………………. 4,5% Vol 

 

Wine of the week O 

 

Pinot Gris 
zum Teil im Eichenfass ausgebaut. Er zeigt eine sehr schöne Nase mit Aromen von Grapefruit, Birne, Aprikosen, 

Orangenzesten, ein Hauch von Toastbrot und Lindenblüten. Am Gaumen füllig, feinwürzige Frucht, elegant, feiner 
Schmelz, schöne Tiefe und ein langer Nachhall …………………………………………………………………….. 13,0% 
partly aged in oak barrels. It shows a very nice nose with aromas of grapefruit, pear, apricots, orange zest, a hint of 
toast and lime blossom. Full on the palate, delicately spicy fruit, elegant, fine melting, nice depth and a long finish 

Ca´di Rajo: Venetien / Italien…………………..…….1/8…………………13,0%…………………………………………6,40 

Terra Rossa 

Aromen: Heidelbeeren, Brombeeren, blumige Aromen, fruchtig. Vol. 13% 
Aromas: blueberries, blackberries, floral aromas, fruity. Vol. 13% 

Vina Laguna / Istrien ………………………………………………………………..…….1/8……………………5,70 
 



 

Wochenkarte / Weeklycard 
16. Dez.  -  20. Dez.   

17:00 – 21:00 
 
 

SARMA serbische KRAUTROLADEN   L                                                                                                               15,90 

Hackfleisch  vom Schwein u. Rind | Salzkartoffeln | Petersilie | Karotten     

Serbian HERB ROLLS  Minced pork and beef | Boiled potatoes | Parsley | Carrots 

 
RAVIOLI con TARTUFO G,A  VGI                                                 19,90 
Ravioli gefüllte mit Spinat u. Ricotta in Cremiger Trüffelpaste  FRISCH  geriebenen  SCHWARZE  TRÜFFFELN 

Ravioli filled with spinach and ricotta in creamy truffle paste  FRESHLY  grated  BLACK TRUFFLES 

 

Toskanischer Kalbsschmorbraten  L                                                                    17,80 

aus dem Römertopf mit Salzkartoffeln | Karotten 

Tuscan braised veal 

from the Roman pot with boiled potatoes | Carrots 

 

Rib Eye Steak with Tartufo L                                                                                         29,70 

mit getrüffelten Kartoffelpüree   / With fried potatoes 
 
 

 (Wolfsbarsch im ganzen gegrillt oder in Salzkruste  für 2 Personen bitte Vorbestellen!!!!!) 

(Sea bass grilled whole or in a salt crust for 2 people, please order in advance!!!!!) 

 

 

 
 
 
 

DESSERT 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

MEHR AUSWAHL FINDEN SIE IN UNSERER HAUPTKARTE / YOU CAN FIND MORE CHOICES IN OUR MAIN MAP 

MINIMUM PAYMANT ON CARD MACHINE 15€ 

 

         

Slowenische GIBANICA A,C,G,E,H           7,80  

Slowenischer Strudel mit Topfen, Mohn, Nuss 
Slovenian strudel with curd, poppy seeds and nuts 
 

 DOUBLE CHOCOLATE A,C,F,G,,H                 6,20 

mit Schokolade und Nougatreme   
with chocolate and nougat cream 

            

 ERDBEERSCHNITTE A,F   VEGAN                 6,80 

STRAWBERRY SLICES           
 
   

 

CHEESECAKE  A,C,G                                                   6,20 

Mürbteigkuchen mit Topfenfüllung 
Shortcrust cake with curd filling 
 

TORTA DELLA NONNA  A,C,G,H                      6,80 

mit Zitronencreme, Mandeln und Pinienkerne 

with lemon cream, almonds and pine nuts 
 

PANNA COTTA G                                                          5,80 


